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VELA
RISTORANTE AT BHB

R I S T O R A N T E  V E L A  ·  B O U T I Q U E  H O T E L  B O G L I A C O

C A R TA  D E I  V I N I
Una selezione di vini italiani e del Garda, pensata per accompagnare la cucina del Vela.

Annate e disponibilità possono variare.

B O L L I C I N E

Spumanti e Prosecchi per l’aperitivo e
per brindare.

P R O S E C C O  &  M E T O D O
C L A S S I C O

Prosecco Superiore
DOCG Brut,
Valdobbiadene 

€ 32

Col del Garda · fresco, agrumato, ideale
come aperitivo.

Franciacorta DOCG Satèn € 58

Lombardia · perlage fine, note di frutta
bianca e mandorla.

Trento DOC Metodo
Classico Brut 

€ 46

Trentino · minerale, elegante, perfetto
per piatti di pesce.

V I N I  B I A N C H I

Dal Garda e dalle principali regioni
italiane.

L AG O  D I  G A R DA  &  N O R D
I TA L I A

Lugana DOC, Garda € 34
Trebbiano di Lugana · fresco, sapido,
perfetto con il pesce del lago.

Custoza Superiore DOC € 30

Verona · note floreali, frutta bianca,
finale delicato.

Pinot Grigio delle Venezie
DOC 

€ 28

Fresco e immediato, ideale anche come
calice al bicchiere.

V I N I  R O S S I

Classici italiani selezionati per carni e
piatti di carattere.

N O R D  I TA L I A

Valpolicella Ripasso DOC € 44

Veneto · frutti rossi, spezie dolci,
tannino morbido.

Barbera d’Alba DOC € 40
Piemonte · vivace, succoso, ottimo con
primi piatti saporiti.

Amarone della
Valpolicella DOCG 

€ 92

Veneto · intenso, complesso, ideale da
meditazione o con carni importanti.

C E N T R O  I TA L I A

Chianti Classico DOCG € 38

Toscana · Sangiovese in purezza,
elegante e fresco.

Bolgheri Rosso DOC € 56
Toscana · taglio bordolese, struttura e
note di frutti neri.

R O S É  &  D O L C I

Chiaretto del Garda DOC € 32

Garda · rosato fresco, note di fragolina
e agrumi.

Moscato d’Asti DOCG € 32

Piemonte · dolce, aromatico, perfetto
con i dessert.

Passito di Pantelleria DOC € 54
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C E N T R O  &  S U D  I TA L I A

Vermentino di Sardegna
DOC 

€ 36

Sapido, mediterraneo, con note di erbe
aromatiche e agrumi.

Fiano di Avellino DOCG € 42

Campania · struttura, note di frutta
matura e mandorla.

Sicilia · albicocca secca, fichi, miele,
ottimo a fine pasto.

Annate e prezzi sono indicativi e possono variare in base alla disponibilità.
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