
Euro 20 ,00

Euro  18 ,00

Euro 18 ,00

LA BATTUTA  DI  MANZO AL COLTELLO CON CARCIOFO ALLA
ROMANA E ANACARDO

GIRELLO DI VITELLO CBT CON PANNA ACIDA E INSALATINA DI
PUNTARELLE

P E R  I N I Z I A R E . . .

PARMIGIANA DI MELANZANE CON OLIO AL BASILICO,
CREMA AL POMODORO E FONDUTINA DI GRANA

Euro 14 ,00

PICCOLO BOLLITO DI MARE CON FAVA FRESCA E SCHIUMA DI
COLATURA DI ALICI

Kle ine  Meere s -Boui l l on  mi t  f r i s chen  Ackerbohnen  und Schaum von  Anchov i s -

Co latura

TRIS DI  LAGO: TROTA AFFUMICATA CON INSALATINA 
DI FINOCCHIO E ARANCIA,  POLPETTA DI LAGO CON SALSA TZAZIKI E ANGUILLA ALLA

BRACE LACCATA AL MIELE

Euro 18 ,00

See-Tr io :  Geräucher te  Fore l l e  mi t  Fenche l -Orangen-Sa lat ,  See f i s ch-Klößchen  mi t

Tzatz ik i -Sauce  und  gegr i l l t e r  Aal  mi t  Honigg lasur

Handgeschni t t enes  Rinder -Tatar  mi t  römischem Art i s chocken  und  Cashew

Kalbsnuss ,  sous-v ide  gegart ,  mit  Sauerrahm und Puntare l le-Salat

 

Auberg inen-Parmig iana  mi t  Bas i l ikumöl ,  Tomatencreme  und Grana-Fondue

 

SASHIMI DI  OMBRINA CON BRODETTO DI PESCE E ALGHE
GIAPPONESI 

Euro 18 ,00

Umbri f i s ch-Sash imi  mi t  F i s ch fondsud  und japani s chen  Algen



FUSILLONE AL RAGÙ DI COREGONE PROFUMATO AI
LIMONI DEL GARDA

Euro 18 ,00

SPAGHETTI ALLA GARDESANA: POMODORINI,  CAPPERI,  OLIVE,
PESCE DI LAGO E CRUMBLE DI PANE AL POMODORO

TAGLIATELLE ALL UOVO FATTE IN CASA
 CON SALMI DI  LEPRE E CACAO

TORTELLO RIPIENO AL BRASATO CON LE SUE VERDURINE
CROCCANTI

Spaghet t i  Gardesana  Art ,  Kir s chtomaten ,  Kapern ,  Ol iven ,  See f i s ch
und Tomatenbrot s t reuse l

P R I M I  P I A T T I  

Euro 16 ,00

Euro 20 ,00

Euro 18 ,00  

Fus i l l one  mi t  Ragù vom Coregone ,  aromat i s i e r t  mi t  Gardasee -Zi t ronen

Euro 20 ,00

Risot to  mi t  karamel l i s i e r t en  B irnen  und cremigem Blausch immelkäse

Hausgemachte  E ier -Bandnude ln  mi t  Hase  in  Rotwe insauce  nach  Sa lmi-Art  und
Kakao  

RISOTTO ALLE PERE CARAMELLATE E CREMA DI ERBORINATO

Torte l l o  mi t  ge s chmortem Rindf l e i s ch  ge fü l l t ,  dazu  knack ige s  Gemüse

RAVIOLO DEL PLIN AI FEGATINI CON RISTRETTO DI CAPPONE

Ravio lo  de l  P l in ,  g e fü l l t  mi t  Hühner l eber ,  dazu  Capon-Ragout

Euro 18 ,00



 ROMBO ALLA MEDITTERANEA CON PATATE OLIVE E
POMODORINI 

PER  2   PERSONE

FILETTO DI BRANZINO IN ACQUAPAZZA CON COZZE E VONGOLE 

I L  P E S C E . . .

Euro 22 ,00

Euro 28 ,00

Euro 58 ,00

Ste inbut t  mi t  Karto f f e lnkrus te  mi t  Ol iven  und Kir schtomaten
für  2  Per sonen  

Wolfsbarschf i let  in  “Acquapazza”  mit  Miesmuscheln  und Venusmuscheln
 

Thunf i s ch-Tatak i  mi t  Miso- lack i er t er  Auberg ine

TATAKI DI  TONNO CON MELANZANA LACCATA AL MISO



PETTO D’ANATRA, PATATA DOLCE E CANNELLA

FILETTO DI MANZO SCOTTATO 

L A  C A R N E . . .

Euro 24 ,00

Euro 28 ,00

Entenbrus t  mi t  Süßkarto f f e l  e  Z imt

Gebratenes  Rinder f i l e t  mi t  E igensa f t -Redukt ion  e  Sa i songemüse

con i l  suo  fondo e  verdure  di  s tagione

PICCIONE CON FAVA CIOCCOLATO E INSALATA DI
QUINOA

Taube  mi t  Kakaobohne ,  Schoko lade  e  Quinoasa lat

Euro 25 ,00



TATIN DI MELE CON GELATO AL PEPE

      TORTINO AL CIOCCOLATO CON SALSA ALLA VANIGLIA

I  N O S T R I  D E S S E R T . . .

Euro 10 ,00

Euro 8 ,00

Euro 8 ,00

CREME BRULEE ALLA VANIGLIA CON FRUTTI DI  BOSCO

Vani l l e  Creme  Bru le ´mi t  Waldbeeren  

Euro 16 ,00

Apfe l ta t in  mi t  P fe f f e re i s  

TIRAMISÙ 

Schoko ladenkuchen  mi t  Vani l la sauce  

T iramisú

CREMOSO AL LATTE DI COCCO, MANGO E CRUMBLE AL
CIOCCOLATO

Kokosmi l ch-Cremoso  mi t  Mango  e  Schoko laden-Crumble

Euro 6 ,00

DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI CON LE SUE MARMELLATE

Käsevar ia t ion  mi t  pas senden  Fruchtkonf i türen

Euro 8 ,00
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	Handgeschnittenes Rinder-Tatar mit römischem Artischocken und Cashew
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	SASHIMI DI OMBRINA CON BRODETTO DI PESCE E ALGHE GIAPPONESI
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	PICCOLO BOLLITO DI MARE CON FAVA FRESCA E SCHIUMA DI COLATURA DI ALICI
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	Euro 18,00
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